
週末點心菜單 

天外天廚師精選  
含牛肉 含奶製品 含乾果 含豬肉 素菜

所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費

如果你對某些食物敏感，請告知服務人員  

廚師精選 

 

鮮果芝麻海鮮筒 三件

 □

蟲草花帶子腸粉

 

 □

茶美豚酥皮焗餐包

 

三件
□

蝦皇醬阿拉斯 

加蟹肉小籠包

一件 
 □

 懷舊錦鹵雲吞   □

懷舊灌湯餃 每位 

 

□

傳統豬潤燒賣 兩件 

 

□

傳統芝麻卷 

                    

三件 

 

□

東星淮山養生毋米粥  
□

 蒸 

 

金箔松露龍蝦餃

魚子翡翠帶子餃

兩件 

兩件 

□

□

陳醋蟹肉蛋白餃

 

兩件 

 

□

筍尖鮮蝦餃 四件 

 □ 

牛肝菌燒賣

 

四件

 □ 

潮式蝦米蒸粉果 三件 

 □ 

野菌竹笙餃

 

三件 

 □

蜜味叉燒包 三件 

 □

 腸粉 

醬煎腸粉 □

脆皮海皇腸粉

 
□

羊肚菌牛肉腸粉 □

布拉白腸粉 □

芹香黑豚肉叉燒腸粉

 

□

 炸 煎 

子薑崧子和牛批 三件 
□

黃金海苔雙魚春卷 三件 
□

原隻鮑魚雞粒撻

鵝肝咸水角

每件 

三件 

□ 

□

肉鬆臘味蘿蔔糕 □

荔茸燒鵝酥 三件 
□

金瑤鮮蝦香煎 

韮菜棵

三件 
□

椒鹽龍鬚 □

金勾韭菜煎薄罉 □

豉汁煎釀青椒 □

冷盤小食 

豉蒜虎椒伴皮蛋 □

話梅浸豬手 □

 熱盤小食 

鮑汁炆雞腳 □

金沙椒鹽豆腐 □

鮮蝦淨水餃 □

白灼時蔬 □

 粉麵 

懷舊炸醬撈麵 □

燒鵝稻庭烏冬 □

大排檔豉油皇炒麵 或 河粉 □

蝦球上湯伊麵 □

乾炒肥牛肉河粉

 
□

雪菜火鴨絲炆鴛鴦米

 

□

 生滾粥 

香茜皮蛋星斑片粥

 

□

荔灣艇仔粥

 
□

生滾沙田滑鷄粥

 
□

窩蛋牛肉粥

 
□

 甜點 

楊枝甘露

 
□

栗蓉西米焗布甸

 
□

柚子西米香芒布甸

 

□

椰香紅棗糕 三件 

 □

鮮奶蛋撻仔(需時二十分鐘) 三件 
□

原籠黑糖馬拉糕 □

 



 

午市點心

廚師精選 

鮮果芝麻海鮮筒             三件                   

蟲草花帶子腸粉

茶美豚酥皮焗餐包 三件

蝦皇醬阿拉斯加蟹肉小籠包 一件

懷舊錦鹵雲吞                          

懷舊灌湯餃     每位

傳統豬潤燒賣  兩件

傳統懷舊芝麻卷       三件

東星淮山養生毋米粥                                        

 炸 、煎 

子薑崧子和牛批 三件

原隻鮑魚雞粒撻 每件  

鵝肝咸水角 三件

黃金海苔雙魚春卷 三件

肉鬆臘味蘿蔔糕

荔茸燒鵝酥  三件

金瑤鮮蝦香煎韮菜棵 三件

 蒸 

金箔松露龍蝦餃 兩件

魚子翡翠帶子餃 兩件

陳醋蟹肉蛋白餃 兩件

筍尖鮮蝦餃 四件  

牛肝菌燒賣 四件  

 

潮式蝦米蒸粉果 三件  

野菌竹笙餃 三件  

蜜味叉燒包 三件

 腸粉 

醬煎腸粉  

脆皮海皇腸粉

芹香黑豚肉叉燒腸粉

羊肚菌牛肉腸粉

布拉白腸粉

天外天廚師精選  
有價目均以港幣計算及需另收加一服務費



 

午市點心
 

特級茗茶

每位

 粉麵及生滾粥 

大排檔豉油皇炒麵 或 河粉

懷舊炸醬撈麵

香茜皮蛋星斑片粥

燒鵝稻庭烏冬

蝦球上湯伊麵

雪菜火鴨絲炆鴛鴦米

乾炒肥牛肉河粉

 

 甜品 

椰香紅棗糕

原籠黑糖馬拉糕

鮮奶蛋撻仔(需時二十分鐘)

柚子西米香芒布甸

楊枝甘露

 

 烏龍茶 

台灣東方美人 

台灣凍頂烏龍茶

安溪紅芯鐵觀音

 黑茶 

二十年熟普洱茶                          

 

綠茶及白茶

明前獅峰龍井

白毫銀針 

白牡丹 

 花香茶 

花香龍珠                                                               

杭白菊花茶

 

天外天廚師精選  
所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費 所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費 

 
 


