
 

週日午市點心

廚師精選 

三文魚子玉龍翡翠餃 兩件

糖心鵪鶉蛋燒賣 兩件

脆皮松露鮮蝦卷

龍湯鮮百合帶子酥盒

野菌鮮拆蟹肉批

 

腸粉 

醬煎腸粉  

脆皮海皇腸粉

芹香黑豚肉叉燒腸粉

羊肚菌牛肉腸粉

布拉白腸粉

 

蒸 

瑤柱蟹肉灌湯餃 每位

陳醋蟹肉蛋白餃 兩件

魚子龍蝦餃 兩件  

筍尖鮮蝦餃  

牛肝菌燒賣  
 

潮式蝦米蒸粉果  

野菌竹笙餃  

蜜味叉燒包

炸 、煎 

原隻鮑魚雞粒撻 每件  

肉鬆臘味蘿蔔糕

荔茸燒鵝酥

芝士鮮蝦角

香葱煎鍋貼

黑椒火鴨生煎包

天外天廚師精選   
所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費 



 
週日午市點心  

 

特級茗茶

每位

粉麵及生滾粥 

大排檔豉油皇炒麵 或 河粉

懷舊炸醬撈麵

香茜皮蛋星斑片粥

燒鵝稻庭烏冬

蝦球上湯伊麵

雪菜火鴨絲炆鴛鴦米

乾炒肥牛肉河粉

 

甜品 

椰香紅棗糕

原籠黑糖馬拉糕

鮮奶蛋撻仔(需時二十分鐘)

柚子西米香芒布甸

楊枝甘露
 

烏龍茶 

台灣東方美人

台灣凍頂烏龍茶

馬騮搣烏龍茶

人參烏龍茶

黃金桂

安溪紅芯鐵觀音

武夷大紅袍

鳳凰單欉茶

黑茶 

二十年熟普洱茶                          

舊宮廷普洱茶

清香六安茶

 

綠茶及白茶

早春龍井

明前獅峰龍井

洞庭碧螺春

白牡丹

白毫銀針

花香茶 

花香龍珠

杭白菊花茶

 

 
 
 

 
 
 

 
天外天廚師精選   

所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費 

 
 
 

 
 
 

 
 

所有價目均以港幣計算及需另收加一服務費 
 



週末點心


